
Comida cocida y lista para comer, Verduras, 

Las Sobras, La Lecheria

(leche, queso, crema)

Almacenamiento en 41°F

Carne cruda entera, Cerdo, Pescado, Huevos

Temperatura mínima de concinar 145°F

Carne molida, Pescado molida, 

Huevos retenidos para servicio caliente

Temperatura mínima de concinar 155°F

Temperatura mínima de concinar 165°F

FoodHandler Inc, 2301 Lunt Avenue, Elk Grove Village, IL 60007 – (847) 952-0884

Modified by Cobb & Douglas Public Health with permission from FoodHandler Inc.
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Pollo y carne cruda deben almacenarse separado o debajo de los aimentos cocidos y listos para comer para evitar la 

contaminación cruzada y posibles enfermedads transmitiadas por los alimentos. Siempre que sea possible separe los 

alimentos.

El Código Alimentario de la FDA de 2017 dice el orden de los alimentos se basa en la temperatura mínima de cocinar 

requerida de cada alimento. 

Pollo crudo

Carne molida

Carne cruda entera

Pollo crudo, Pollo molida

Verduras
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